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lL.aissez hibre cours
a volre imagination
avec nos parfums
artisanaux !

Frigexquis est une entreprise de taille
humaine spécialisée dans la fabrication
artisanale de cremes glacées, sorbets et de
desserts glacés depuis 1937.

Pour valoriser notre savoir-faire et fabriquer
des produits d’excellence, nous sélectionnons
des matiéres premiéres nobles, qu’elles
viennent d’ailleurs comme la gousse de
vanille de Tahiti et la confiture de lait
(Dulce de leche) d’Argentine, ou d’ici
comme le Caramel au Sel de Camargue
et la fougasse d’Aigues-Mortes.

Nous n’utilisons ni ardmes ni colorants
artificiels dans notre gamme composée de
plus de 300 parfums artisanaux.

Nous maitrisons la création de parfums
classiques, comme la creme glacée au
fromage blanc et le sorbet a la fraise mais
également des parfums originaux comme
la creme glacée a la violette et le sorbet
péche de vigne.

Grace a notre savoir-faire de qualité et
notre suivi commercial, plus de 500 clients
nous font confiance, du Gard aux Pyrénées-
Orientales.

Tous nos cremes glacées et sorbets artisanaux sont
disponibles en bac de 6L

VANILLE GOUSSES CARAMEL AU SEL DE

CAFE CAMARGUE
CHOCOLAT MARRON
CHOCOLAT BLANC NOUGAT

MENTHE CHOCOLAT PRALINE

RHUM RAISIN FROMAGE BLANC
PISTACHE SPECULOOS

MENTHE-CHOCOLAT
Une menthe verte
gourmande avec ses
pépites de chocolats

BARBE A PAPA
BUBBLE GUM
FRAISE CANDY

TUTTI FRUTTI BLEU

VANILLE ET BONBONS
MULTICOLORES

BARBE A PAPA

Le parfum préféré des
enfants avec ses morceaux
de sucres croquants

LIQUEUR D’ORANGE AMERE
REGLISSE

VIOLETTE

TIRAMISU

STRACIATELLA

TOBLER

AMARENA MARBREE

VANILLE COOKIES

VANILLE PECAN MARBREE CARAMEL
YAOURT MARBRE FRAMBOISE
BANANE MARBREE CHOCOLAT
CITRON MERINGUE
CHOCOLAT AMANDES

TIRAMISU
La véritable recette de
la patisserie italienne a
base de café expresso

CACAHUETE CHOCOLAT CARAMEL

CARAMEL SALE CHOCOLAT SABLE BRETON
CARAMEL MARBRE CHOCOLAT

CHOCOLAT AU LAIT MARBRE CHOCOLAT BLANC
VANILLE CHOCOLAT CARAMEL

BISCUIT CACAOTE

PRALINE GAUFRETTES

PATE CHOCOLAT NOISETTE

NOIX DE COCO RUBAN CHOCOLAT

CITRON FRAMBOISE

CITRON VERT FRUITS DE LA PASSION
ABRICOT NOIX DE COCO

CASSIS PECHE DE VIGNE
MELON FRAISE

POIRE MANGUE



